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PRIME

Restruiant X Bat

g eine appetitliche Kuste.
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Unsere Garstufen:
BIFHA: Das Steak ist in einen lei Gravton angebiat
Innen ist es kihd, komplett ot und, toh.

MEDIM RARE: Das englische Steak ist in dew Mitte ot gefarbt. <
S MEDIUM: Fire heilien, roter Ketn ist wmgeben von eineh st )
$ Schicht. Die Kuste ist Mittelbraun. $
& MEDLIM WELL In dev Mitte befindet sich nack ein tHauch Rosa:

WE DONE: Das Steak ist innen und aulen brawn und hat

KURBISCREMESUPPE 8
Kerne - Ol - Kréiuter

USEDOMER SHERRYMATJES 13
Bohnen - Beete - Apfel

Vorspeisen

PRIME CAESAR SALAT 9
Romanasalat - Crotitons - Bacon - Parmesan

Caesar-Dressing

EXTRAS
mit gebratener Maispoulardenbrust 5
mit gebratenen Garnelen 6

BUFFELMOZZARELLA 12
Tomate - Basilikum - Olivendl

Pienenkerne

BEEF CARPACCIO 14
Wildkrduter - Grana Padano

Zwiebel confierte Tomate
PASTINAKEN-VANILLECREMESUPPE 8 "%, KARREE VOM DUROCSCHWEIN (250g) 18
Petersiliendl - Crunch WW@J 3

< . ARGENTINISCHES RUMPSTEAK* (200g) 22
USEDOMER FISCHSUPPE 8 . ; i
Gemiise - Safran - Dl o Ahlhecker Rastkarisffel  \wiLpSCHWEINRUCKENSTEAK (200g) 18
¢ Zithone, Preiselbeety
SPAGHETTI AGLIO E OLIO 19 einet Salat ; MAISPOULARDENBRUST (200g) 18
Knoblauch - Chilli - Zitrone - Petersilie g 3 ..
S R : vorhe
23,00 - GANZE ENTE FUR 4 PERSONEN 24h vorher* 24
BACKE VOM WEIDEOCHSEN 2 >
Kartoffel-Selleriepiiree - Vichy Karotten - Jus $ FISCHVARIATION (200g) 20
BRUST UND KEULE VON DER ENTE 24 GANZE ENTE FUR 4 PERSONEN 24h vorher* 24
Semmelknéddel - Apfelrotkraut - Thymianjus 3 : Semmelknéddel - Apfelrotkraut - Thymianjus
KABELJAUFILET "POCHIERT" 2% Ostseescholle
Kartoffel - Rote Beete - Blattspinat - Zitronenschaum BMMW Gurkensalat
BODDENZANDERFILET "GEBRATEN" 24 23.00 ¢ PRIME CHEESEBURGER 16
Siifkartoffel - Ristzwiebel - Brokkoli - Jus . Bacon - rote Zwiebeln - Tomaten - Zwiebeljam
¢ . Kdise - Prime Sauce - Pommes frittes
CATCH OF THE DAY 2 >
< . MAKE IT DOUBLE +4
g ¢ PIMP UP YOUR DISH: SURF” N’ TURFOPTION 7
h”ﬂ‘h\_‘ Dﬂ”‘ 4 Riesengarnelen on top
: i i
Beilagen i Saucen i Dessert
Jod i Jo 3 i S8
KLEINER CAESAR SALAT ! PFEFFERRAHMSAUCE ! MOUSSE AU CHOCOLATE
BLATTSPINAT : THYMIAN ORANGENSAUCE : marinierte Waldbeeren - Crumble - Minze
SPECKBOHNEN ! SAUCE BERNAISE !
GRILLGEMUSE - BEURRE BLANC - OFENWARMER APFELCRUMBLE
PETERSILIENKARTOFFEL | CHIMMICHURRI | Zimtcrumble - Vanilleeis - Kardamom
BUTTERMILCHKARTOFFEL i i LEBKUCHENPARFAIT
POMMES FR!_TTES ! B utt e r ! Pfefferkirschen - Crunch - Espuma
SEMMELKNODEL ' '
i 7o i
! KRAUTERBUTTER !
! KNOBLAUCHBUTTER !
I ZITRONENBUTTER I

Bei Fragen zu Allergenen und Zusatzstoffen halt unser Servicepersonal einen Ordner mit allen notwendigen Informationen bereit!! Alle Preise sind in Euro angegeben.
AKL Hotel Betriebs GmbH, HardenbergstraBe 12, 10623 Berlin, HRB 185545 B, Geschaftsfuhrer: Juha Tolvanen
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FRUITY BITCH

Vodka - Beerentee - Holunderbliitensirup - Soda

RED BREEZER
Vodka - Apfeltee - Cranberryjuice - Ginger Ale

PINKY & THE BRAIN

Gordon’s Pink Gin - Tonic Water

GIN & TONIC
Bombay Sapphire - Tonic Water

NEGRONI
Bombay Sapphire - Aperol - Roter Wermut

SECRET GARDEN GIMLET
Vodka - Holunderbliitensirup - Limetten Saft

BLUE LAGOON

Vodka - Blue Curacao - Zitronenlimonade

Cocktails

9,00

o
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Apetity
des Tages
6,00
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HOLLY RHAB

Jim Beam - Holunderbliitensirup - Rhabarber

KENTUCKY CIDER
Jim Beam - Apfelsaft - Ginger Ale

RUM REBEL

Pampero Dark - Myer’s Rum - Zitronensaft - Rotweinsirup

PINAPPLE COOLER

Pampero Dark - Ananassaft- Zitronensaft - Ginger Ale

SMOKY CLOUDS
Pampero Dark - Talisker Whisky - Rotweinsirup - Angostura

EVIL CHERRY

Pampero Dark - Rotweinsirup - Kirsche

TEGRONI

Tequila - Aperol - Roter Wermut

Rotwein
EINS ZU EINS

Spatburgunder Trocken
Weingut Diehl/Edesheim/Pfalz 9/29

NERO “d AVOLA
Cantine Settesoli Mandrarossa
Sizilien DOC/Italien 9/29

LIFILI
Primitivo Salento
Weingut aémani/Apulien/Italien 9/30

IMPOSSIBLE RED CUVEE

Pinotage und Shiraz
Laborie/Siidafrika -I135

ANDERRA

Cabernet Sauvignon
Baron Philippe de Rothschild/Chile 9/30

PROXIMO
Rioja
Marqués de Riscal/Rueda/Spanien 8/28

Wein (trocken)

Glas 0.2 / Flasche 0,75

Rosewein
HORGELUS ROSE CUVEE

Merlot, Tannat und Cabernet Sauvignon

Domaine Horgelus /Frankreich

MOUNTON CADET CUVEE

Merlot, Cabernet Franc und Sauvignon
Baron Philippe de Rothschild /Frankreich

WEIN DER WOCHE

9/31

149

7125

Weibwein
WEISSBURGUNDER
Weingut Emil Bauer/Pfalz 9/30

Colombard Sauvignon CUVEE
Domaine Horgelus/Gascogne/Frankreich 8/28

,»GOOD HOPE“ CHARDONNAY

Danie de Wet/Siidafrika 8/28
WEISSBURGUNDER TROCKEN

Eins zu Eins

Weingut A. Diehl/Edesheim/Pfalz 9/31
RIESLING QBA TROCKEN VDP

Weingut Van Volxem/Wiltingen/Saar -149

WEISSBURGUNDER CHARDONNAY

"Grohsartig” QBA Trocken
Weingut Groh/Bechtheim/Rheinhessen 9/32

CHARDONNAY IGP,LE CEPAGES*

Baron Philippe de Rothschild/Frankreich 9/31
RIESLING QBA
Weingut Emil Bauer/Pfalz 9/30

Sekt Glas, 0,10/ Flasche 0,751

PROSECCO FRIZZANTE DOC 5/29
CREMANT DE BOURGOGNE BRUT

Reserve AOC -149
CHAMPAGNE BRUT

Veuve Emille -196

Bier vom FaB ...

RADEBERGER PILSNER 4/5,5
ROSTOCKER DUNKEL 4-
Flasche

SCHOFFERHOFER WEIZEN

Naturtriib/ Alkoholfei 0,51 5
CLAUSTHALER

Alkohlfrei 0,33L 4

Softgetranke

COCA COLA /| COCA COLA ZERO/
FANTA /| SPRITE/ MEZZO MIX 0,2

RAUCH SAFTE
Apfel, Orange, Kirsche, Mango, Johannisbeere
Ananas, Maracuja, Banane,Rhabarber 0,21

SCHWEPPES
Bitter Lemon, Tonic, Wild Berry

THOMAS HENNRY
Bitter Lemon/Tonic/Ginger Ale/o,21

Mineralwasser

GEROLSTEINER GOURMET 0,25l/ 0,75l
Classic / Medium / Still

37

HeiBgetranke

TASSE CAFE CREMA 4,0
CAPPUCCINO 45
LATTE MACCHIATO 5,0
ESPRESSO 35
ESPRESSO "double" 5,0
MILCHKAFFEE 45
HEISSE SCHOKOLADE 45

GLAS TEE VERSCHIEDENE SORTEN 3,5

Bei Fragen zu Allergenen und Zusatzstoffen halt unser Servicepersonal einen Ordner mit allen notwendigen Informationen bereit!! Alle Preise sind in Euro angegeben
AKL Hotel Betriebs GmbH, HardenbergstraBe 12, 10623 Berlin, HRB 185545 B, Geschaftsfuhrer: Juha Tolvanen




