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Unsene Garstufen:

BlEU: Das Steak ist in einem leichten Grauton 4
$ Innen ist es ki, komplett ot und, woh.

& MEDIUM RARE: Das englische Steak ist in dew itte ot gefantit.
S MEDIUM: Fin heilien, rote Ketn ist wmgeben von einet st )
$ Schicht: Die Kuste ist Mittelbrawn. $
& MEDLM WELL In dev Mitte bejindet sich nock ein tHauch Rosa:
WEL DONE: Daas. Steak ist innen undl auben bravon and hat

PRIME

92,50 Restauiant X Bak , =
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PRIME CAESAR SALAT 12,00
Romanasalat/ Crotitons/ Bacon/ Parmesan
KURBISCREMESUPPE 10,00 Caesar-Dressing BURRATINA “OFENWARM” 14,00
Kiirbiskerne/ Kiirbisol . Tomatenmarmelade/ Vanille/ Salat
EXTRAS hacienda pinares
. mit Putenbruststreifen +8,00 .
AHLBECKER FISCHSUPPE 10,00 mit Knoblauchgarnelen +12,00 BEEF CARPACCIO 16,00
Ostseefische/ Wurzelgemiise/ Safran . Salat/ Grana Padano/
HAUSGEMACHTES KNOBLAUCHBROT 5,00 confierte Tomate
WARMER ZIEGENKASE 14,00 n””& C“nn: DUROC SCHWEINEKOTELETT (350g) 19,00
Niisse/ Kiirbischutney/ Salat &Mm %
¢ . MAISPOULARDENBRUST (190g) 21,00
HAUSGEMACHTE SPINAT-RAVIOLI 19,50 ¢
Brokkoli/ gerdstete Kerne/ Grana Padano S W/ b ancfus RUMPSTEAK* (220g) 24,00
& mit Rotkott % Klolen
SCHWEINEFILET MEDAILLONS 21,50 ¢ 26.50 RINDERFILET* (200g) 28,00
Rahmchampignons/ Herzoginkartoffeln $ ’
pignons/ Herzoginkartoff ; ENTRECOTE* (280g) 28,00
KALBSLEBER BERLINER ART 21,50 }
Apfel-Zwiebel/ Kartoffelstampf S HIRSCHRUCKEN" (200g) 26,00
WIENER SCHNITZEL 26,00 4
Preiselbeer/ Zitrone/ Pommes 3 : alle Gerichte mit * in der Halbpension 5 € Aufpreis
ZANDERFILET ww  Pasta X Pesto ) _ _ _
Jus/ Zucchinigemiise/ Siifikartoffelpiiree Puphika) Zuckerschaten Alle Gewichtsangaben sind Rohgewicht.
OSTSEESCHOLLE FINKENWERDER ART 26,00 & Chevytomaten - PRIME CHEESEBURGER (200g) 19,00
Shrimps/ Speck/ Zwiebel/ Bratkartoffeln > BaCO’/l/ rote Zwiebe;l/ Tomatejr;/ Gurke
¢ . Kdse /Prime Sauce/ Pommes frittes
DUETT LACHS & KABELJAU 28,00 | 75,50 >
Blattspinat/ Rote Bete-Kartoffelstampf ( - MAKE IT DOUBLE 400 g +8,00
g iﬁ PIMP UP YOUR DISH: SURF’ N’ TURF OPTION +12,0
h”ﬂ‘h\_‘ i 4 frische Knoblauchgarnelen
- i i
Beilagen i Saucen i Dessert
Je 5,00 i Je .00 i Je 10,00
KLEINER CAESAR SALAT : PORTWEINJUS : CREME BRULEE
ZUCCHINIGEMUSE : CHIMMICHURRI : frische Friichte/ Crunch/ Minze
SPECKBOHNEN : RIESLING KRAUTER :
POMMES FRITTES - PFEFFER RAHMSAUCE - SCHOKOLADENPARFAIT
BRATKARTOFFELN : : Himbeere/ Crumble/ Gel/ Minze
1 1
: : MASCARPONE-LIMETTENCREME
! B utt e r ! Friichte/ karamellisierte Niisse/ Minze
i Je3.00 i
! KRAUTERBUTTER !
: TOMATEN-PFEFFERBUTTER :
1 1

Bei Fragen zu Allergenen und Zusatzstoffen halt unser Servicepersonal einen Ordner mit allen notwendigen Informationen bereit!! Alle Preise sind in Euro angegeben.
AKL Hotel Betriebs GmbH, HardenbergstraBe 12, 10623 Berlin, HRB 185545 B, Geschaftsfuhrer: Juha Tolvanen



FRUITY BITCH

Beerenvodka - Holunderbliitensirup - Soda

RED BREEZER
Apfelvodka - Cranberrysaft - Ginger Ale

PINKY & THE BRAIN

Gordon’s Pink Gin - Tonic Water

GIN & TONIC

Tanqueray - Tonic Water

NEGRONI
Tangqueray - Aperol - Roter Wermut
TTT
Tanqueray - Talisker Skye - Tonic

Mojito

Rum - Limette - Minze

Cocktails

9,50

o
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Aperal Splite
Andals Spritz
Prmpelle Spritz

9,00
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HOLLY RHAB

Bourbon- Holunderbliitensirup - Rhabarbersaft

STORMY DARKNESS
Myers Rum- Ginger Beer

BULLEIT RYEDEER

Bourbon Whisky- Jagermeister - Ginger Beer

PINEAPPLE COOLER

Pampero Dark - Ananassaft- Zitronensaft - Ginger Beer

DARK DREAMS
Tequila Gold - Cassis - Ginger Beer

MIKES MULE

Vodka - Cranberrysaft- Ginger Beer - Gurke

TEGRONI

Tequila Silver - Aperol - Roter Wermut

Rotwein w e | n Weiwein
WeiBburgunder QbA trocken
Spatburgunder trocken Glas 0.2/ Flasche 0.75 Weingut St. Antony/ Rheinhessen 10/35
Weingut Wassmer/ Baden -39 .
Roséwein Colombard, Sauvignon Blanc
Fass 23 trocken Vignobles Ducourt/ Frankreich/ Bordeaux 8/29
Cabernet Sauvignon, Merlot . )
Weingut Pfannebecker/ Rheinhessen 32  Wunderschdn Rosé trocken Tellus Chardonnay
Weingut St. Antony/ Rheinhessen 9/32 Weingut Falesco/ Latium/ Italien -142
Primitivo Neprica 3 3 ) L .
Weingut Tormaresca/ Apulien/ Italien 10/36  Les Fumées Blanches Réserve Rosé Riesling QbA feinherb
Francois Lurton/ Frankreich 10/35 Weingut Josef Rosch/ Mosel 9/31
Nero d'Avola Sauvignon Blanc Porcupine Ridge
Weingut Branciforti/ Sizilien/ Italien 9/32 Boekenhoutskloof Sidafrika 9/32
Andica Grauburgunder trocken
Cabernet Sauvignon :
Weingut Miguel Torres/ Chile 9/33 Weingut Ffaffmann/ Ffalz 9/32
. ) Kerner trocken
;::l‘(l) atl d'or Weingut Proppe/ Saale-Unstrut -149
Pays d” Oc/ Frankreich 8/29
i e i . e
| |
SeKt o/ 0.5 i Softgetranke . HeiBgetranke
| | .
PROSECCO FRIZZANTE DOC 5/26 : COCA COLA, COCA COLA ZERO, 4 : TASSE CAFE CREMA 3,5
1 FANTA, SPRITE, MEZZO MIX 0,2l 1
RIESLING SEKT BRUT : : CAPPUCCINO 4,0
KLOSTER EBERBACH/ RHEINGAU -149 | LATTE MACCHIATO 45
CHAMPAGNER BRUT E RAUCH SAFTE 0,2 i '
Apfel, Orange, Kirsche, Mango, Cranberry,
1 1 ESPRESSO EINFACH/DOPPELT 3/5
TAITTINGER/ FRANKREICH -199 : Ananas, Maracuja, Banane, Rhabarber 4 :
1 1 GLAS TEE VERSCHIEDENE SORTEN 3,5
: Schweppes 0,2 4 :
BIer vom Fa B | Wild Berry/ Ginger Beer ! MILCHKAFFEE 4,5
2 45,
Glas 051/ 0,50 i THOMAS HENRY 0.2 i HEISSE SCHOKOLADE 45
RADEBERGER PILSNER 4,506 : Bitter Lemon/ Tonic/ Ginger Ale 4 :
ROSTOCKER DUNKEL 4,5/6 : :
| |
Hascho : :
SCHOFFERHOFER WEIZEN | . |
ettty Aol o5 . Mineralwasser |
| |
RADEBERGER 1 GEROLSTEINER GOURMET 0,25l/ 0,75l |
Alkoholfrei 0,33L 4,5 : Classic/ Medium/ Still 4/9 :
| |

Bei Fragen zu Allergenen und Zusatzstoffen halt unser Servicepersonal einen Ordner mit allen notwendigen Informationen bereit!! Alle Preise sind in Euro angegeben
AKL Hotel Betriebs GmbH, HardenbergstraBe 12, 10623 Berlin, HRB 185545 B, Geschaftsfuhrer: Juha Tolvanen




